Aus wald und Weide
Dal bosco e dal prato

Feine Scheiben vom Hirschcarpaccio auf Salatbeet
Carpaccio di cervo su lattuga d’insalta
€ 16,00

#Zweierlei von hausgemachten Teigtaschen 1
mit Wild und Steinpilzftllung
Bis dli ravioli fatti in casa ripieni con porcini e selvaggina
€ 14,00

Hausgemachte Brenneseltagliatelle mit Wildragu’
® Pappardelle d’ortichie con ragu di selvaggina
€ 14,00

Weinbergschnecken mit Knoblauchbutter
Lumache con burro all’aglio
€ 13,00

Hirschsteak 1, 7,
Blaukraut und Kroketten
Costata di cervo
crauti rosso e patate crocchette
€ 26,00

#\Wildgulasch mit Knédel und Blaukraut 1
Gulasch di selvaggina con canederli e crauti rosso
€22,00

LammrUcken in der Krauterkruste
serviert mit Bratkartoffeln und Gemuse der Saison
Sella d’agnello con erbe fini
servito con patate al forno e verdura di stagione
ca 20 minuten
€ 30,00

# Halbpension -Mezza pensio
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